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FJARASKUPAN SAKERHETSINFORMATION

1.

12.

INFORMATION

ALLMAN INFORMATION

L&s noggrant igenom manualen innan ni anvander utrustningen. Den innehaller viktiga sékerhetsforeskrifter och information samt forklarar hur
utrustningen ska skotas for att halla i manga ar.

Skulle ett fel &nda uppsta, vénligen las da forst igenom avsnittet "Om ett fel intréffar?”. Manga sma problem kan ni |6sa sjélva och pa sa vis spara in
onodiga servicekostnader.

Spara manualen for eventuella fragor vid ett senare tillfdlle eller for att ge den vidare till en ny dgare, sa att &ven de far del av informationen.

13.

ANVANDNINGSOMRADE

Hallen &r endast avsedd for att tillreda mat i hemmet eller i liknande installationer. Liknande installationer:

= =4 -4 -4 N =4 =

=

== =4 == -4

2.

| affarer, kontor eller likande arbetslokaler.
Av inneboende pa hotell, motell, studentboende, B&B:s eller likande bostadsmiljder.
Anvénd inte héllen till ndgra andra &ndamal.
Hall alltid hallen under uppsikt vid anvdndning.
SAKERHETSINFORMATION
ANSLUTNING OCH ANVANDNING
Apparaten &r tillverkad efter gallande sakerhetsforeskrifter.

Inkoppling/anslutning och service far endast utforas av behorig elektriker. For er egen sékerhet; tilldt inte att installation, service eller reparation
utférs av en icke kvalificerad installator.

Om apparatens anslutningskabel &r skadad maste den bytas ut av tillverkaren eller behérig servicepersonal/elektriker for att forhindra livsfara.

Apparaten far inte styras av en extern timer eller annan "smart hem-l6sning”.

HALLEN
Lat aldrig hallen vara pa utan uppsikt da den hoga effekten ger mycket snabba forandringar.
Vid kokning, var uppmarksam pa den snabba uppvarmningstiden. Koka aldrig tort i kokkarlen da detta kan leda till Gverhettning av dessa.
Stéll inte pa tomma grytor/stekpannor pa redan paslagna zoner.

Var vaksam oOver sjudande karl da dessa latt kan koka tort utan att det mérks vilket kan leda till skadade karl. Skulle detta hénda ar det
anvandarens ansvar och inte tillverkarens.

Det &r viktigt att stanga av kokzonen manuellt och inte genom héllens automatiska sdkerhetsfranslag (avsaknad av kokkarl).

Overhettat fett och olja kan enkelt fatta eld. Overvaka alltid tillagning av mat med fett eller olja. Slack aldrig brinnande olja/fett med vatten!
Sténg av hallen och kvav elden t.ex. med ett grytlock eller en brandfilt.

Hallens glasskiva &r mycket talig, men undvik att tappa harda eller vassa objekt ner i glashallen da detta kan skada eller spracka glaset.

Om glaset &r skadat (sprickor/flisor/krossat) finns risk for elektisk stot! Stang omedelbart av héllen och bryt strémmen (sla av sékringarna).
Kontakta sedan kundtjanst.

Om héllen inte kan slas av pa grund av ett fel i kontrollpanelen, koppla omedelbart ifran din apparat (sl& av sakringarna) och kontakta kund-
tjanst.

Var forsiktig vid arbete med elanslutna koksmaskiner! Ansluta kablar far inte komma i kontakt med héllens varma matlagningszoner.

Brandrisk! Forvara aldrig saker pa héllen.

Héllen far inte anvandas som en avlastningsyta.

Placera inte aluminiumfolie eller plast pa héllen. Hall allt som kan smélta, sdsom plast, och i synnerhet socker och sockerhaltiga livsmedel, borta
fran de varma matlagningszonerna. Anvand en speciell glasskrapa for att omedelbart fa bort t.ex. socker fran glasytan (nar det fortfarande &r

varmt) for att undvika att skada hallen.

Metallféremal (bestick, kastruller eller andra koksredskap) far aldrig stéllas/ldggas pa induktionshallen eftersom de kan bli varma. Risk for brann-
skador!

Placera inte brénnbart, eldfarliga eller varmedeformerbara objekt direkt under hallen.

Var uppmérksam! Metallféremal som bérs pa kroppen kan bli varma i omedelbar narhet av induktionshallen. Risk for brannskador! Icke magne-
tiska objekt (t.ex. guld eller silverringar) paverkas inte.

Anvéand aldrig héllen till att vadrma upp odppnade burkar av livsmedel eller forpackningar. Hallens magnetfélt kan fa dem att brista/exploderal

Hall kontrollpanelen ren eftersom den kan tro att smuts &r ett "finger”. Tank pa att aldrig s&tta/ldgga nagot (kastruller, handdukar etc.) Gver
kontrollpanelen!

Om det kokar 6ver och rinner ut pa kontrollpanelen, rader vi dig att stdnga av hallen och torka rent.
Stekpannor och grytor bor inte técka eller flyttas for néra kontrollpanelen, eftersom detta kommer att leda till att héllen automatiskt sténgs av.

Placera grytor sa centrerat som mojligt pa dess kokzon.
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FJARASKUPAN SAKERHETSINFORMATION

1 Anvédnd om mgjligt de inre matlagningszonerna till stora stekpannor sa att kontrollpanelen inte vdarms upp for mycket (om kontrollpanelen Gver-
hettas visas felmeddelande E2 och héllen stangs av).

Aktivera barnlaset sa att inte barn eller husdjur kan starta héllen.
Induktionshéllen far inte anvdndas nar sjalvrengoring (pyrolys) sker i en inbyggd ugn.

Rengor aldrig hallen med en angtvatt eller liknande!

= =4 =4 -a

Kontrollera att det inte finns nagra objekt (t.ex. diskhanddukar) alldeles intill spisflékten. De kan sugas in av luftstrommen. Vétskor och sma fore-
mal maste alltid hallas borta fran apparaten.

Anvand inte enheten utan fettfilter.
Fettfilter med for mycket fett i sig kan orsaka brandfara!l Rengor filtren regelbundet.

Standig tillsyn &r nodvandigt vid fritering; flambering &r inte tillatet.

= =4 =2 A

Ar hallen kopplad for frénluft (inte med kolfilter eller plasmafilter) far inte en 6ppen spis/eldstad anvandas samtidigt som koksflakten &r pd utan
att tillrécklig tilluft finns. Detta kan leda till koldioxidforgiftning!

=

Anga avger fukt till luften i koket under tillagningen.
23. PERSONSAKERHET
1 Apparaten far ej anvdndas av barn under 8 &r. Aldre barn f&r anvdnda apparaten under uppsikt av vuxen.

1 Personer med fysiska eller psykiska funktionsnedséattningar, samt personer som saknar erfarenhet och/eller kunskap, far anvanda apparaten
under uppsikt efter att de har anvisats i apparatens funktioner och har forstatt riskerna med apparaten.

1 Barn far inte leka med apparaten. Hallens yta blir mycket varm under anvéndning!
1 Anvéndare med pacemaker eller insulinpumpar maste vara sékra pa att utrustningen inte paverkas av héllen (frekvensomfanget & 20-50 kHz).

24. FORKLARINGAR AV VARNINGAR OCH SYMBOLER

Apparaten har producerats enligt toppmodern teknik. Men risker finns som anda konstruktionsméssigt & omgjliga att undvika. For att
garantera sdkerheten for anvandaren ges dven sékerhetsinstruktioner genom varningsetiketter. Dessa varningsetiketter finns med de
texterna som foljer. Full sakerhet garanteras endast nér dessa varningstexter foljs. Samma varningssymbol kan ha olika forklaringstext:

VARNING!
Text som anger ett dverhdngande hot som kan leda till allvarliga skador eller doédsfall.

VARNING!
Observerar/indikerar en potentiellt farlig situation vilket kan leda till allvarliga skador eller dodsfall.

VIKTIGT!
Anteckning som anger en farlig situation som kan resultera i mindre skador eller skada péa apparaten.

NOTERA!
Upplysande information for att underlatta anvandning av apparaten.

VARNING FOR ELCHOCK! RISK FOR DODLIG SKADA!
Elektriska komponenter finns installerade néra denna symbol. Luckor och liknande med detta tecken far endast avldgsnas av en behérig

elektriker.

VARNING! HETA YTOR!
Denna symbol tillampats pa ytor som blir varma. Det finns en risk for allvarliga brannskador eller skallning. Ytorna kan vara heta dven efter

att apparaten stangts av.

IAKTTA FORESKRIFTER FOR ELEKTROSTATISKT KANSLIGA KOMPONENTER OCH MODULER (ESD:S).
Elektrostatiskt kdnsliga komponenter och moduler ligger bakom lucka eller intill symbolen. Vidror aldrig anslutningar, kontakter eller
komponenter. Endast kvalificerad personal som ar bekant med ESD:s ar tillatna att utfora service/ underhallsarbete hér.
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3. PRODUKTBESKRIVNING
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1 Framre induktionszon vanster 9. Varmhallning
2. Bakre induktionszon vanster 10. Varmhallningsniva (3 nivaer)
3. Glaskeramikhall . Paus
4. Kontrollpanel, touch 12. Plus/minus-knappar
5, AV/PA 13. Timerindikator
6. Svepfalt, flaktstyrning 14. Symbol, &ggtimer
7. Effektlage 15. Kokzonstimer
8. Lasknapp 16. Brofunktion
17. Kontrollpanel for takmotor
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31 ANVANDNING AV HALLEN MED SENSORKNAPPARNA

Glaskeramikhallen styrs med touchkontroll/”sensortangenter”.
"Tangenterna” fungerar enligt féljande:

Nudda en symbol pa ytan pa den keramiska glasskivan.

En ljudsignal indikerar nér kontrollerna har fungerat korrekt och
knapparna téands upp.

KOKKARLSAVKANNING

Om héllen har kokkéarlsavkéanning sa kan instéllningar goras forst efter
att en kastrull har identifierats pa hallen och tillagningsnivadisplayen
visar 0.

O AV/PA (5)
Anvands for att starta och stanga av hela héllen (huvudstrombrytare).

Effektlagesindikator B (7) Visar valt effektldge eller:

H Eftervdarme/Varmt

P Power boost

Y Kokkérlsavkanning

A Automatisk boost-funktion
Il Paus

v Varmhaliningsfunktion

L Barnlas

SYMBOLER
s 5 5% Varmhallningsfunktion 42°C/ 70°C/ 94°C

& Timerfunktion, automatisk avstangning
S
un Bryggfunktion

toppur/”Aggklocka”

B Lasknapp (8)
Laser faltets knappar.

& Varmhallningsknapp (9)
For att smalta, halla varmt och sjuda.

=@ Power boost-svepfiltet
Power boost ger extra effekt till kokzonerna.

2 Pausknapp (11)
Stanna/pausa matlagningen kort med pausfunktionen.

= Atergd (11)
De senaste installningarna aterupptas om man oavsiktligt stangt av
eller pausat matlagningen.

31 BRA ATT VETA OM TOUCHKONTROLLENS SVEPFALT

| princip fungerar reglaget pa samma sétt som de vanliga touchkontrol-
lerna, dér den enda skillnaden &r att du kan sétta fingret pa den kera-
miska glasytan och sedan flytta runt. Svepfaltets sensor kdnner av
denna rorelse och hojer eller sanker visningsinstéaliningen (effektniva) i
enlighet med rorelsen.

—E

SVEPFALT

Vad maste man tanka pa for att svepfaltet ska fungera korrekt?

Fingret bor inte placeras platt pa glasytan detta for att undvika oavsikt-
lig beréring av intilliggande knappar av misstag.

:
;

N1

Tryck pa svepfaltet latt eller flytta fingret runt pa svepfaltet med fingret.
N&r detta &r gjort &ndras gradvis instéllningen pa displayen
(effektnivan). N&r du satter fingret pa faltets sensor och sedan flyttar det
till vanster eller héger, &ndras visningsinstaliningen successivt. Ju
snabbare rorelse, desto snabbare forandringar i displayen.

sy
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4. ANVANDNING

41 INDUKTIONSHALLEN

Induktionshallen jobbar med elektromagnetiska falt som resulterar i att
varme alstras i kokkérlets botten. Med induktion sa overfors inte
varmen fran ett varmeelement upp till kokkérlet. Utan varmen alstras
direkt i kokkarlets botten.

FORDELAR MED INDUKTIONSHALL

1 Energibesparing da varmen alstras i kokkarlet (kokkarlen maste ha
en magnetisk botten och vara avsedda for induktion)

1 Okad sakerhet d& induktionen endast ar pa nér ett kokkarl finns
placerat pa héllen.

1 Hogeffektiv energidverféring mellan induktion och kokkéarlets
botten.

1 Snabb uppvédrmning.

1 Minskad risk for brannskador, dd varmen endast finns i kokkérlets
botten.

1 Kokar det dver fastnar det inte lika hart mot héllens glasskiva.

T Snabb och noggrann kontroll i effektmatningen
42.  KOKKARLSAVKANNING Y

Om en matlagningszon &r paslagen och det inte finns nagon kastrull pa
kokzonen, eller om pannan &r for liten, blir det ingen kraftdverforing. En
varning i effektlagesindikatorn visar detta.

Om en lamplig gryta eller kastrull placeras pa kokzonen kommer
energiinstéliningen att slds pa och instéllningen vissas i effektlagesindi-
katorn. Stromférsorjningen kommer att stangas av nér pannan tas bort
och effektlagesindikatorn indikerar med blinkande symbol.

Om kastruller och stekpannor placerade pa kokzonen ar av mindre
dimension kommer stromférsorjningen slas pa men med en mindre
effekt.

ATT TANKA PA

Kokkérlsavkanningen kanner av pa vilken kokzon ett kérl &r placeat och
motsvarande effektniva visar da 0.

KOKKARLSAVKANNINGSGRANS

Kokzonernas storlek & 220 mm x 190 mm. Rekommenderade minsta
diameter pa kokkarl &r 115 mm (detta kan variera pa val av kokkérl). Om
kokkaérlets diameter ar for liten kommer inte stromforsorjningen slas pa.
Placera alltid kastruller och stekpannor i mitten av en kokzon for att
uppna den bésta verkningsgraden.

4.3 BEGRANSNING AV ANVANDNINGSTID

Induktionshallen har en funktion for automatisk tidsfrist. Tidsfristen &r
for varje kokzon och beror pa effektlaget som &r valt (se diagram). Detta
kraver att instéllningen av en kokzon inte justeras under anvandning.
Om tiden passeras hors en kort signal innan kokzonen stéangs av och
ett H visas i displayen.

VALT EFFEKTLAGE | TIDSFRIST | MINUTER

120
520
402
318
260
212
170
139
13

90
10

I~
o
A
s
A
5

'ULOOO\JCD(ﬂ-wa—\l
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4.4 ANDRA FUNKTIONER

Om tva eller flera sensortangenter trycks ned samtidigt (till exempel n&r
en stekpanna &r placerad Over tva sensorknappar) aktiveras ingen
funktion.

Symbolen r blinkar och en tidsbegransad kontinuerlig signal ljuder.
Efter nagra sekunder stangs apparaten av. Ta bort objektet som ligger
over tangenterna.

Kvittera symbolen r med ett tryck pa samma tangent eller sla av och
pa hallen.

45 HALLENS OVERHETTNINGSSKYDD

Om hallen anvéands vid full effekt under en langre period, minskas
kraften i matlagningszonerna automatiskt for att inte elektroniken ska
utsattas av for hog temperatur. Visas E2 ofta under normal anvéndning
maste man se dver installationen och "ventilationen” av skapet (se
avsnitt om ventilation).

46. KOKKARL FOR INDUKTIONSHALLAR

Koksredskap for matlagning pa induktionshall skall vara tillverkade av
metall och ha en magnetisk botten. Basen maste vara tillrécklig stor.
Anvand endast kokkérl som &r avsedda for induktion.

KOKKARL SOM FUNGERAR

Emaljerade grytor med en tjock stélbotten. Emaljerade gjutjarnsgrytor.
Rostfria grytor och aluminiumgrytor med speciell induktionsbotten.
Dessa karl ar utrustade med symbolen

KOKKARL SOM INTE FUNGERAR

Grytor och kdksredskap som ar ickemagnetiska sa som koppar, rostfritt

A
200

stal, aluminium, glas, trd, keramik eller lergods.
UTFOR ETT MAGNETTEST

Testa med en magnet p& undersidan av kokkarlet. Ar
den magnetisk sa fungerar det. Ju mer magnetisk
botten &ar desto battre verkningsgrad och jamnare
temperatur uppnas vid anvédndning. Var uppmarksam
pa att vissa kokkarl fran en del tillverkare kan skapa
ett surande ljud vid anvandning. Detta beror pa kok-
kéarlets uppbyggnad.

NOTERA: Om undersidan av kokkarlet &r upp-
hojt/ ojamnt, kan inte elektroniken k&nna av
ratt temperatur.

47. STROMBESPARINGSTIPS

Foéljande ar nadgra anvédndbara tips som hjalper dig att minska din elfor-
brukning och hur du anvénder din nya induktionshéll pa ett effektivt
satt:

I Basen av din kokkarlen bor inte vara storre an kokzonerna.

I Vid kop av nya kokkarl &r det bra att veta om att det &r kokkéarlets
ovre del som &r den diametern som anges. Denna &r vanligtvis
storre an botten pa kokkarlet.

1 Tryckkokare anvander sarskilt Idg energiforbrukning och eftersom
matlagningstiden blir kortare i en tryckkokare bevaras mer
vitaminer.

1 Se alltid till att det finns tillrdckligt med vétska i din tryckkokare da
héllen och tryckkokaren kan ta skada om det kokar tort.

1 Ha alltid ett passande lock pa kokkaérlet.

 Anvand ett lagom stort kokkarl. Ett for stort kokkarl har hogre
energiforbrukning.

sida 008

4.8. EFFEKTLAGEN

De olika effektlagena anvandas till olika saker, har &r nagra exempel:

EFFEKTLAGE EXEMPEL*
0 IAvstangd, eftervarme.
o Smélta 42°C S
(X] Varmhallning 70°C 55
u Koka 94°C
1-2 Sjuda sma portioner
3 Sjuda
4.5 Sjuda storre mangder eller steka stora
kottbitar tills de & genomstekta
6 Stekning och behall "kottsaften”
7-8 Stekning
9 Koka upp, bryna och steka
P Power boost (hdgsta effektlaget)

*Hogre effektldgen kan behdévas vid matlagning utan lock.

49. EFTERVARME H

Sa lange H visas kan man anvénda hallen for att halla maten varm eller
smalta. Kokzonen &r inte pa, den reflekterar bara tillbaka varmen fran
det anvanda kokkarlet. Aven efter att H har slocknat kan hallen vara
varm. Se upp for brannskador!



a10. AVPAQD

Anvands for att starta eller stdnga av hallen. Man kan kalla den for
huvudbrytare. Forst av allt genomférs en automatisk test av
kontrollerna, och vissa av dem ténds kort. Nar héllen har stangts av
med denna knapp, forblir den i vantelage i ytterligare ca. 120 min.

411. ANVANDA TANGENTERNA

De kontroller som beskrivs har ingar i en sekvens. Efter att forsta
knappen trycks in har man 10 sekunder pa sig att trycka in nasta
annars avslutas sekvensen.

1. Tryck pa knappen AV/PA (ca. 1 sekund) tills effektldgesindikatorn
visar O och en kort signal hors.

2. Anvand effektlagesvaljaren for att valja effektlage.
@l Vinster - Lige O

@)= Mitten - Lige 6

@ Hoger - Lige P

Se dven avsnittet "Bra att veta om touchkontrollens svepfalt”

For att &ndra tillagningsnivan eller for att sld pa en annan kokzon,
anvand motsvarande svepfalt for att aktivera denna.

3. Stéll pa ett kokkarl pa hallen och vald zon aktiveras automatiskt,
alternativt vélj zon genom att trycka pa effektlégesindikatorn for
onskad zon.

Om inget karl star pa vald kokzon véaxlar displayen mellan valt effekt-
lage och ikonen . Av sédkerhetsskél sténgs kokzonen av efter 10
minuter utan kastrull.

413. STANGA AV EN KOKZON
4. a) Tryck pé svepféltet langst till vénster ()l eller...

b) Dra ditt finger t vanster 6ver svepfaltet _—m@m ;o
effektinstaliningen minskar till O.

c) Tryck pa knappen AV/PA. Alla kokzoner stangs av.
414, STANGA AV HALLEN (D

5. Tryck pa knappen AV/PA. ©
Hallen sténgs av, oavsett eventuella installningar.

Hallen stangs automatiskt av efter 10 sekunder om alla
matlagningszoner slas av till O.
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4.10. PAUSFUNKTIONEN X

Tillagningen kan kort pausas med denna funktion, t.ex. om dorrklockan
ringer. Funktionen maste "6ppnas” igen for att matlagningen ska kunna
fortsatta pa samma effektniva. Om en timer har anvands kommer denna
att pausas under tiden. Denna funktion &r endast tillganglig (av séker-
hetsskal) i 10 minuter, sedan stangs hallen av.

1. Kokkarl och stekpannor &r pa zonerna och effektnivan &r installd.

2. Tryck pa knappen paus .
| stéllet for de valda effektlagesinstéliningarna tands symbolen 1.

3. Pausen avslutas genom att forst trycka pa pausknappen & och
sedan det blinkande svepfaltet - till vénster om paus-
knappen.

N&r du anvander svepféltet, svep over hela sensorféltet.

Den andra knappen maste tryckas in inom 10 sekunder, annars
bibehalls stoppfunktionen.

416  ATERUPPTA (SENASTE INSTALLNINGEN)

Den senaste instdllningen kan aterstallas om héllen oavsiktligt stangts
av.
Atertafunktionen fungerar bara om minst en kokzon &r paslagen.

1. Hallen sténgs av oavsiktligt med AV/PA-knappen.(D

2. Tryck p& AV/PA(Digen inom 6 sekunder for att sld pa hallen.
Stoppknappen blinkar da. Pausknappenen % maste déarefter tryckas
ner omedelbart. De ursprungliga matlagningsnivaerna aterstélls sa att
matlagningen kan fortsatta.

VAD KAN ATERSTALLAS?

9 Tillagningsnivaer for alla kokzoner

I Minuter och sekunder av programmerade timerfunktioner IIl
9 Automatisk boostfunktion

I Energiboost
VAD KAN INTE ATERSTALLAS?

9 Driftgrans (raknas om fran 0)
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417 BARNLAs L

Barnlasets syfte &r att forhindra barn fran att sla pa hallen
avsiktligt eller oavsiktligt. Alla knappar inaktiveras.

SLA PA BARNLASET

1. Tryck pa knappen AV/PA 0) pa héllen (1s) tills hallen slas pa.

STOP

2. Tryck omedelbart pa lasknappen 6 och pausknappen % samtidigt.

3. Tryck sedan pa lasknappen O for att aktivera barnldset. Effektniva-

installningarna kommer att visa ett L for barnlaset, kontrollerna kommer
lasas och hallen kommer att slas av.

SLA AV BARNLASET
4. Tryck pa knappen AV/PA. O

sTOP

5. Tryck omedelbart pa lasknappen 68 och pausknappen ¥ samtidigt.

s

6. Tryck pa pausknappen % for att sla av Iaset. L:et kommer nu for-
svinna.

SLA AV BARNLASET FOR ANVANDNING EN GANG
Detta ar mojligt om barnlaset har aktiverats enligt steg 1-3.

1 Tryck pa knappen AV/PA. ©

Fi

1 Tryck omedelbart pa ldsknappen 6 och pausknappen ¥ samtidigt.

Anvéndaren kan nu sla pa en kokzon. N&r héllen slas av efter mat-
lagningen kommer barnlaset att ateraktiveras.

NOTERA: Vid hdndelse av ett stromavbrott kommer barnlaset att
avaktiveras och slas av.

418 BRYGGFUNKTION UN

De framre och bakre matlagningszonerna kan slas ihop.
Detta mojliggor att storre grytor och matlagningskarl kan anvandas.

1. Starta hallen.

2. Tryck pa svepféltet - f5r bada kokzonerna samtidigt for att
aktivera bryggfunktionen. Bryggfunktionen har nu slagits pa och den
bakre effektldgesindikatorn visar bryggfunktionssymbolen. un
Effektlagesinstaliningen utfors med det framre svepfaltet.

3. Tryck igen pa bada svepfalten - f6r fram och bak samtidigt
for att avaktivera bryggfunktionen eller stang av hallen.

NOTERA: Matlagningskarlet behdver tacka minst halften av
zonerna for att kokkarlsavkénningen ska fungera!
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419 AUTOMATISK AVSTANGNINGSTIMER

Den automatiska avstangningsanordningen anvands for att automatiskt
stéanga av ndgon kokzon efter en justerbar tidsperiod. Matlagningstider
fran 10 sekunder till 1timme och 59 minuter kan stallas in.

1. SIa pa héllen.

2. Tryck pa pIus-) och minusknapparna < samtidigt tills symbolen for
vald kokzon bérjar lysa.

3. Stéll in 6nskad tid med plus-» och minusknapparna <. Efter nagra
sekunder kommer den valda tiden att stéllas in och bdrja rakna ner.
Decimaltecknet kommer da att blinka.

4. Kokzonen kommer att stangas av nar den instéllda tiden gatt. En
ljudsignal kommer att horas som kan stangas av genom att trycka pa
plus-»> och minusknapparna £.

€D notera:
1

Upprepa steg 2 till 3 for att programmera den automatiska avstang-
ningen for en annan kokzon.

1 For att kontrollera tiden som har gatt (automatisk avstangning),
tryck pé plus-» och minusknapparna{ samtidigt tills symbolen fér
onskad kokzon tands. Instélliningen som visas kan ldsas och andras.

1 Avsluta timerns funktion: valj kokzon genom att trycka pé plus-»
och minusknapparna samtidigt och tryck pa minusknappen for
att radera tiden (0).

1 Om flera zoner har programmerats med automatisk avstangning sa
kommer displayen alltid att visa kokzonen med kortast instéllda tid.

420 MINUTTIMER ("AGGTIMER”)
1. SIa pa héllen.

2. Tryck pa plus-)» och minusknapparna £ samtidigt tills symbolen
under timerdisplayen tands.

3. Stéll in 8nskad tid med plus-» och minusknapparna<. Efter n&gra
sekunder kommer den valda tiden att stéllas in och bdrja rékna ner.
Decimaltecknet kommer da att blinka.

4. En ljudsignal kommer att horas som kan stdngas av genom att trycka
pa plus-)> och minusknapparna.

Staélla in timern om kokzonerna ar i bruk

1 Tryck pa plus- » och minustangenterna< samtidigt tills symbolen>‘-{<
under timerdisplayen tands.

1 Stallin 6nskad tid med plus-» och minusknapparna¥.

1 Enljudsignal kommer att héras som kan stédngas av genom att
trycka pé& plus-)» och minusknapparna{.

Minuttimern forblir i drift nar héllen ar avstangd. Sl pa hallen for att
justera tiden.

sida 012

1]

[4]

(-]

[~]

[«]

!

AN
&

+
1x, 2%, 3X...

2 v

—o
e

+
1x, 2x, 3X...




421 AUTOMATISK BOOST-FUNKTION A

Funktionen automatisk boost majliggor uppvarmning av ett kallt karl pa
maxvarme (9) for att automatiskt ga ner till lamplig matlagningsvarme (1-
8).

Na&r du anvander funktionen behdver endast instéliningen som maten
ska tillagas med véljas eftersom den elektroniska enheten stangs av
automatiskt.

Den automatiska boost-funktionen &r [amplig for rétter som &r kalla
initialt och varms sedan upp med hog effekt. Dessa ratter behover inte
overvakas konstant vid sjudning (t.ex. koka kétt till soppor). II'

1. SIa pa héllen.

2. Tryck pa sensorféltet och hall den intryckt (ca. 3 s.) for att aktivera
funktionen och valj direkt lamplig tillagningstemperatur:

@ Vinster - Lage 1
@ Mitten - Lage 6

_ @ Hoger - Lage 8

Valt [age kommer att blinka.

3. Den automatiska boost-funktionen kommer att fungera enligt vald

installning. Efter en viss tid (se schema) kommer tillagningen att fort- 3
s&tta med vald tillagningsniva. A-symbolen kommer att slockna. .

422 VARMHALLNINGSFUNKTION

Med varmhallningsfunktionen halls din mat varm pa en specifik
temperatur. Respektive matlagningszon kors pa en 1&g energiniva. III

1. Placera forst ett kokkérl pa en kokzon och vélj en effektniva.

2. Tryck upprepade ganger pa varmhallningsknappen och vélj varme-
hallningsniva:

3 Ungefér 42°C
$ Ungefar 70°C IZI
8 Ungefar 94°C

3. Stdng av funktionen genom att trycka pa sensorféltet langt till vanster
eller varmhalliningsknappen.

Varmhallningsfunktionen &r tillganglig i 120 minuter, darefter stangs
hallen av.
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423 LASNING

Anvands for att lasa valda effektlagesinstallningar. Endast AV/PA-
knappen kan anvéndas for att stdnga av héllen.

Aktivera laset

1. Tryck pé lasknappen §. Kontrollampan ovanfér lasknappen kommer
att lysa.

Avaktivera laset

2. Tryck pé lasknappen . Kontrollampan ovanfdr lasknappen kommer
att lysa.

424 POWERBOOSTP

Power boost-funktionen ger ytterligare kraft till vald kokzon och gor att
t.ex. en stor mangd vatska kan kokas upp mycket snabbt.

1. SIa pa hallen

2. Tryck pa respektive sensorfdlt Iangst ut till hdger for vald matlagnins-
zon. Effektlagesdisplayen kommer att visa ett P. Power boost &r nu
aktiverat.

3. Efter 10 minuter kommer funktionen att stdngas av automatiskt. P
kommer att slockna och effektlaget kommer att ga ner pa 9.

NOTERA: Tryck pa respektive sensorfalt for att stanga av
funktionen i forvag.

4.25 ENERGIHANTERING

Av tekniska skl bestar tva kokzoner alltid av en elektronikmodul och
har en maximal effektniva.

Om detta effektniva overskrids nar en hogre effektniva eller power
boost-funktionen &r paslagen kommer energihanteringssystemet att
minska effekten for motsvarande kokzon pa modulen.

Displayen for denna kokzon blinkar initialt, varefter den hogsta mojliga
effektinstéliningen visas.
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5. RENGORING OCH VARD

1 SI& av héallen och 1at den svalna innan rengoring.
1 Rengor aldrig hallen med en angtvétt eller liknande apparat!

1 Setill att forsiktigt torka dver AV/PA-knappen vid rengoring. Hallen
kan annars sattas pa av misstag!

5.1 GLASKERAMIKHALLEN

A VIKTIGT: Anvand aldrig aggressiva rengdéringsmedel eller slipande
rengdringsmedel.

Rengdring efter anvéndning

Rengor alltid hela hallen nér den har anvants. Anvand en fuktig trasa
och lite diskmedel vid rengéring. Torka sedan av med en ren och torr
trasa for att sakerstalla att det inte finns nagot diskmedel kvar pa
héllens yta.

Veckovis rengdring

Rengor hela héllen ordentligt med rengdringsmedel avsedda for glas-
keramikhallar. Folj tillverkarens instruktioner noga. Var noggrann med
att fa bort allt rengéringsmedel da detta kan blir *frétande” vid upp-
varmning och skada/farga halens yta.

5.2 SARSKILD RENGORING

Kraftig smuts och flackar kan enklast tas bort nér héllen fortfarande ar
nagot varm. Anvand kommersiella rengoringsmedel for att rengora
hallen. Torka av ordentligt.

Mat som har kokat 6ver tas bort med en vat trasa.
Sedan tas resten bort med en speciell glasskrapa for
glaskeramikhallar. Rengor och torka av ordentligt.

Brant socker och smélt plast maste tas bort omedel-
bart nar det

fortfarande &r varmt. Anvand en glasskrapa avsedd for glaskeramik-
héllar. Rengdr och torka av ordentligt.

Sandkorn, t.ex. efter att man skalat potatis/tvattat sallad kan repa
héllens yta nér du flyttar kokkarl.

Fordndringar i fargen pa hallen. Fargférandringar &r restprodukter som
har brénts in i ytan. Detta paverkar inte funktionen eller hallfastheten i
det keramiska glaset.

Glansande flackar kan uppsta nar basen av kokkarlet gnuggar pa ytan
av hallen, sarskilt vid grytor med aluminiumbotten eller nar olampliga
rengdringsmedel anvands. Prova upprepad rengdring for att démpa
flackarna vilka oftast kommer att avta med tiden.

6. OM PROBLEM UPPSTAR

Ingrepp och reparationer pa anordningen kan vara livsfarligt eftersom

de kan resultera i elektriska stotar eller kortslutning. Reparationer och

service ska utforas av en kvalificerad servicetekniker. Felaktigt repara-
tionsarbete kan orsaka personskada eller skador pa apparaten.

NOTERA: Om din apparat verkar fungera som det &r tankt, kontrol
lera om du kan atgérda problemet sjélv genom att Idsa instruktions
boken fér apparaten.

VIKTIGT: Du kan atgérda vissa problem sjélv. De beskrivs har
nedan. Om den enkla felskningen/aterstéliningen inte fungerar,
kontakta kundtjanst eller en elektriker!

Kan du inte aktivera din induktionshall?

1 Ar sakringen/proppen hel?

1 Ar héllen ansluten till elnatet?

1 Arbarnléset aktiverat? (I s4 fall visar displayen ett "L”.)

1 Artangenterna, svepfiltet eller andra knappar fria frén smuts/fukt
eller i kontakt med ett metallféremal (kokkarl 0.s.v.)?.

 An- vander du lampliga kokkarl for induktionshall? Se avsnit-
tet om grytor for induktionshallar (4.6.).

Symbolen blinkar en tidsbegréansad kontinuerlig signal ljuder

Mat som har kokat dver, grytor eller andra objekt har kontakt med hal-
lens knappar. Rengor ytan eller ta bort objektet. Kvittera symbolen
genom att trycka pa samma knappen eller véxla héllen av och pa.
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Felkod E2 visas

Den elektroniska enheten &r for varm. Kontrollera installationen av
héllen. Kontrollera att det finns tillrackligt effektiv ventilation.
Se avsnittet "4.5. Hallens dverhettningsskydd”.

Felkod E6 visas

Kontrollera att en sékring till kdket inte har 16st ut. Ar natanslutningen
korrekt enligt kopplingsschema?

Felkod E8 visas

Fel pa vanster eller hoger kylfldkt till elektroniken. Ventilationsoppning-
en till elektronikflakten &r blockerad eller sa &r flakten defekt (se under-
sidan av héllen sa att inte nagot blockerar luften). Kontrollera installa-
tionen av héllen. Kontrollera att det finns tillréckligt effektiv ventilation.

Felkod U400 visas

Hallen har blivit felaktigt ansluten. Kontrollerna kommer att stdngas av
efter 1 sekund och en ljudsignal kommer att horas. Koppla om appara-
ten till korrekt stromtillforsel.

Felkod ERxx eller Ex visas
Apparaten har upptéackt ett tekniskt fel. Ring kundtjanst.
Lampan for kokkarlsavkanning ténds '_-'

En kokzon &r paslagen, men forst nar ett lampligt kokkarl &r placerat pa
kokzonen kommer strommen till kokzonen att slas pa.

Kokkarlsavkanningen visas fortfarande trots att ett kokkarl &r placerat
pa hallen

Kokkarlet &r olampligt for induktionshéllar eller sa &r karlet ar for litet.
Ljud fran koksredskap

Helt normalt, men om man véljer ickemagnetiska redskap i tré eller
plast sa slipper man detta.

Kylflakten gar fortfarande efter det att héllen sténgts av?

Detta &r normalt eftersom den elektroniska enheten kyls ner.

A
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